MODE D'EMPLOI

location La machine a café - percolateur
REFERENCE 34005

4 N\
Nombre Quantité de Quantité
de tasses café (gr) d’eau ()
10 50 1,2
20 100 2,4
30 150 3,6
40 200 4,8
50 250 6
g J
4 N\

® Retirer le couvercle et le panier a café.

® Mettre en place le tube de montée d’eau au centre et remplir avec de I'eau froide jusqu’au niveau désiré.
® Mesurer le café moulu dans le panier selon le tableau ci-dessus.

® Remettre en place le panier sans forcer et le couvercle.

® Brancher le cordon d'alimentation. Le temps de préparation et de chauffe pour 50 tasses est de
40 minutes.

@ Lorsque le voyant rouge est allumé, le café est prét.

o La distribution du café se fait en appuyant vers le bas sur le levier du robinet en bas du récipient.

ASTUCES UTILES : CARACTERISTIQUES :

@ Une fois le cycle fini, I'appareil réduit la e 230V /16 A monophasé - 1,8 kW
chaleur et maintient le café a e Capacité: 6.5L

température jusqu'a ce qu'il soit débran- o Equipée d'un robinet verseur - temps de
ché ou en mode OFF. chauffe machine pleine : 40 min environ
Ne jamais utiliser d’eau chaude pour remplir e Poids : I'ensemble 7 kg

la machine. Ne jamais brancher la machine si Machine seule : 3.5 kg

elle ne contient ni eau ni café liquide.

Leau et le marc de café doivent étre

retirés avant restitution de l'appareil.




